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To Four Seasons Astir Palace Hotel Athens unobéxetat
10 pevoU yeuotlyvwoiag Pelagos on Tour

0 BpaBeupévog pe aotépt Michelin chef tou Pelagos, Luca Piscazzi
B£hovtag va anotioel pOpo TG OTLG YOOTPOVOUIKEG PIdEG TPLLDV VN-
olv tou Atyaiou dnpoupynoe €va véo Kahokalpvd pevou pe tit-
Ao Pelagos on Tour, tcvtag t 8dAacaoa, Toug pikpoUg napayw-
yoUg Katnv €noxikétnTa twv UAKWV. Me éunveuon g napaddoeig
¢ Thvou ané 1§ KukAadeg, tng KaAupvou ané ta Awbdekavnaa
katng AéaBou and 1o Bépeto Alyaio o oe divel véa bidotaon otnv
opapatikh peaoyelakh koudiva tou Pelagos nou képbioe 1o npw-
10 Tou aotépt Michelin tov NoépBpio tou 2021, oG €€ prveg petd
T Asttoupyia tou.

0 Piscazzi nou bev enavanadetal ot 5a@veg 1ou Aaxtapouoe £tat
KL aMdg va dleupuvel 1o Snptoupyikd tou nedio Kat auté htav Ee-
kaBapo Nhdn 6w Kat oKW pPhveg, dtav o idlog kat n opdda tou Eeki-
vnoav va oxedlddouv ta véa niata. «H EAGSa €xel 16oa noAAG npo-
16vta nou kaveig dev yvwpilel. X16xo¢ pag ntav va otnpi§oupe Toug
HikpoUg napaywyoUg, TNV ENoXIKOTNTA TwV UAIKWY Kat va dlaopa-
Aiooupe 61t cupBaAoupE BeTikd 0T Kivnpa TWV TPOPIHWV HE OlKO-
Aoykn ouveidnon», e€nyei o Piscazzi. Etol, entéxBnkav tpia e§at-
PETIKA Npoibvta and kGBe vnol nou entokEPTnKav.

["a tov Piscazzi, Atav onpaviiké va katavonael tn oxéon petagl tng
YNG, TWV Katoikwv NG, TG LoTopiag, Tou NoAopoU Kat tng yaotpo-
VOMIKAG KANPOVOHILAG Toug. la va Snpioupyhoetl autd to pevou, ano-
(pAaoloe va SoKAoeL TNy NPWTN UAN aTo GUOLKS TG NEPIBAAOV Kal
va PEBEL TIG YaOTPOVOHIKEG NapadOaELg TwV VNOLWV Nou N€AEEE.

‘Etal, Eekivnoe pia eBéopadiaia neplodeia og kABe vnaot yia va ou-

vavtnaoel toug avBpwnoug niow and TG yeUOELG, Ta XpWwHATa KAt
apwpata kGBe Bagikou auatatikoU. Luvodotndpol Tou Atav o Sleu-
Buvtig tou eotiatopiou Pelagos Cedric Vinckier kat o Be66wpog
Kapivog, chef otnv Taverna 37 tou Four Seasons Astir Palace Hotel
Athens. Mad toug BpéBnkav kat ot e€€xovieg MANoL pwToypdpol

Shirley Garrier kat Mathieu Zouhairi, (yvwartoi oo Instagram wg
The Social Food), ot onoiot katéypayav 6An thv epnelpia.

«H Trvog anodeixBnke éva ta&idi-epnelpia nou pou dvole ta pd-
Tla. Bphka noAU evblagépov 1o yeyovog 6Tt n oKnvA Tou payntod i-
vaL 1600 NPOOJEVTIKA aTo vnal, v napapével Moth otny npoBoAn
TWV TOMIKWV Npoidviwv», avapépel o Piscazzi. Enépevog otabuog
otnv neplodeia htav n AéaBog yvwath yla toug anoAauatikoUg Je-
{£6eq wapuv kKal Bahaoaovav kat katdny n KAAupvog- o tekeutai-
0¢ otaBuog tou Pelagos on Tour- évag anékpnpvog 1dnog pe and-
Topoug Bpdxoug nou ayanoUlv ot opelBAateg Kal KoAadeg pe Bétava.

To pevoU yeuayvwoiag evvéa nidtwv Pelagos on Tour anoteAei
Hla wdh ata vnold Kat th yaoTpovopkh Toug deglotexvia, eva ne-
papBdvel kat cocktails epnveuapéva and toug npooplopols. Me-
108U Twv ndtwv Eexwpifouv ot capdéreg AéoBou pe paupn elg,
lardo, gazpacho kepaatoU, aptydalo kat eukdiumnto, §upiag Kaku-
pvou saltimbocca alla romana pe apakd kat paBévr, kaBwg kat 1o
kataikt Thvou ag pnupa pale ale tng etaipeiag Noctua pe Bepikoko
kat oapnouko. To ehatdAado tng AéoBou oAokAnpwdvel To enddp-
nto nou nephapBavel Aeukh ookoAdra, aptydaro Bavilag kat dv-
Bo¢ dopavBou. «X16x0G pag ivat va eNTPEYPOUHE GTOUG EMOKEMTES
pagva {haouv autd nou prnopoUv va douv Kat va yeutoUv ota vnold.
MNvwpifoupe 6L eival éva pnddogo eyxeipnpa. Eipaate naBlaopévol
HE auté Nou KAGvoupE Kal MANPWG APOoaLWHEVOL OTO VA CUVELOPE-
poupe atnv avadelgn tng ABhvag wg kopugaiou food destination»,
KataAnyel o Piscazzi.

INFO

la kpatioeig kaAéate ato +30 210890 1190 ry erikovwvriote
e 10 email diningreservations.athens@fourseasons.com




