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Ta puBka kékkiva kpaoia tng Boupyouvbiag:
Tu 0a npénel va yvwpilete

I"a Toug enayyeApatieg oTov XWpPo ToU Kpa-
0l0U, TOUG OUANEKTEG OAAG Kal TOUG aETa-
vontoug wine lovers 1a KOKKIva Kpaotd ng
Boupyouvbdiag Bewpolvial kdu oav 1o lepd
Awokonédtnpo Kat n avahtnoh toug pa véa
otaupogopia. Mpdyuatt, Bewpouvtal ta Ka-
AUtepa oto €idog Toug atov mAavAtn. H and-
VINON gtV £pWTNON «ylat» NPéEneL va ava-
{ntnBel o0 oUYKEKPLPEVO terroir.
Eivatyvwoté nwgo dpogterroir nepapuBa-
VEL 6AOUG TOUG Napdyovieg nou KAvouv pia
owonapaywylkn neploxh exwploth, dnAa-
6h 10 €i6o¢ Tou KAIPaTOG NG NEPLOXNG, TIG KNHATIKEG GUVOAKEG
NG OUYKEKPLIEVNG nepLddou, Tn ouotacn tou £6Apoug, 1o uyos-
petpo K.0. H Boupyouvbdia givat o ténog nou «yévvnae» 10 terroir
Kat anoteei éva pwoaikd NoAWVY exuwpLotv terroir Kat Pikpo-
KAdtwy, avd apnehwva. MNpooBéote oto napandvw T pakpd
owononTkh thg napddoon, toug world-class owvonapaywyoUg
Kal TG AQTacteg oUVBAKEG KaMLEPYELOG TwV oTaPUALDV Kat Ba
KataAdBete yati ta kpaotd tng Bewpolvtal Siapdvria.

‘Otav pi\dpe yua pa kékkivn Boupyouvdia evvooupe pinot noir
nou, 6nwg¢ 6Aa ta Kpaold otn NaMAia, katatdooovtal o kanowa
and ug tpelg kawnyopieg AOC (appellation d'origine controlée)
IGPs (Vin de Pays) kat Vin de France. L& auth tnv neploxn, B€Bata,
€xouv «ndel» auto 1o Béua éva Bhpa no népa, kaBwg noAot oi-
VoL PEPOUV OTNV ETIKETA T HLAKPLTIKA TG TonoBeaiag, Tou xwpLoU
(village) 1 otig neputboelg Twv onoudaiwv Kpaolwy TG evOeigelg
Premier Cru kat Grand Cru- n Aé€n Cru onpaivel KuploAekTikd
«avantugn» Kal otn GUYKEKPLPEVN MNepintwaon Xpnotyonoleitat
yla va unodei€el pua avdtepn A peydAn o onoudaldtnta KaMAL-
gpyntikn neploxn h apneAwva. XInv eukéta pnopei va daBdoete,
eniong, TG Aé€eiq clos n lieu-dit nou npoadiopifouv akplBwg toug
auneAwveg and toug onoioug £xouv TpuynBei Ta otapUAa — 6a0
no AentopePnG n NpoéAeuacn, 1600 Mo akplBh n TLA.

H Boupyouvbia xwpiletal oe 5 Baowkég {wveg (Chablis, Cote
de Beaune, Céte Chalonnaise Céte de Nuits kat Maconnais),

eva ouxva ot Cote de Nuits kat Cote
de Beaune avagépoviat kat wg Cote
d' Or. Ta neploadtepa KOKKIVA Kpaold
g Boupyouvbdiag npoépxovial anéd tnv
Cote de Nuits, xwpig auté va onpaivel
Ot JikpEG noadtnTeg dev napdyovral Kat
o€ AMeg neploxég. To yeuotkd npo@il
€vog Pinot Noir ennpeddetal kupiwg and
Tov 100 KaAEPYELAG KAl TO OTUA €VOG
Tou e€aptdtal and 10 T akpBWG BéAelL
va Kavel évag napaywyog, onote anéd g
owvonapaywykég eBédoug nou Ba xpn-
olonowhoel. MNa napddetypa, av otn {Upwon Tou otaguAOXuUpoU
XpnotygonotnBouv entnAéov oAdKANpa Toapnld oTapuUALLY, auth
n evépyela Ba dwaoel éviaon kat KANoLEG spicy VOTEG OTO KPaat,
€V av xpnaotdonotnBolv kawvoUpla dpUva BapéAa 10 TeAKO
anotéAeopa Ba pépeL apwpata and Spu, pnaxaptkd kat BaviAwa.
Auté nou npénet va yvwpilete €ival 6t ta Pinot Noir tng Boup-
youvbiag yevikad sivat §npd kpaaotd, pe upnAh o§UTnTa Kat PETPLEG
Npog XaunAEG taviveg. To apwpatikd Kal YEUOTIKO TouG NPoPiA
ouvhBwg nep\apBdvel apwpata and kepdol, cranberries Kat
YEVIKA KOKKLVa ppoUta, kanve, 5acikd £dagog, pavirdpla, dépua
Kat YAukd pnaxapikd. Otav eival dSnpoupyieg tahavioUxwy owo-
napaywywv endéxovial pakpdxpovn naiaiwaon, xdpn otn oubBa-
ph paxokokaAwd Toug Kat atnv aenépaaotn Sopn Toug. Lto Tpanédl
pnopouv va talplagouyv pe 6t nep\apBavel n ykdpa «yntd noule-
PIKA- HayelpeUTd Kp€ata- MIATa YaAAKWV HMotpo».

H etkéta Domaine de la Romanée-Conti Bewpeitat pia and g
KaAUTEPEG NayKoopiwg, aMd dev eiote €TolOL OLKOVOUIKA va
dwoete ekatovtadeg h akdun kat xddeg eupw, {nthaote and pa
KaAn kaBa nou epnioteleate va aag NPoTeivel pa KOKKvn Boup-
youvbia, Tnv onoia pnopeite va ayopdoete Kal va oag aviapeipel
- UNApXouV apKETEG EMNAOYEG. AUTO NAVTWE MOU 04G OUVIOTW aVE-
npUAaKTa €ival va anoKtNoeTe pia oxéan €UMOTooUvngG PE TV
kGBa g ent\oyng oag, dnwg auth nou éxete (h Ba énpene va éxe-
1€) JE ToV KpeONWAN Kal Tov yapd oag. Ae Ba 10 PHETAVIOETE NOTE.




