THE TRENDLETTER

So Posh!

By
MNaota
Mavaywwotou

N

soposh@notice.gr

Brasserie Lorraine: To Mapiot kat n Néa Yépkn, oto KoAwvakt

Tnv nponyoUpevn eBdopdda avnpodploa npog 1a «opevd» tou Ko-
Awvakiou, blaitepa kepdtn. Eixa pavieBou oe éva eotiatépto nou
bev eixa npoAdBel va 1o xapw Adyw twv pétpwv tng navdnpiag
Kat pou eixe peivel anwBnpévo, kaBwg ayanw noAU th yaMKh
koudiva. O Adyog, yia tn Brasserie Lorraine. Qwvetadtn, pe pla
adpa nou cuvdualet kau and 1o Mapiol kat tnv Apepikn tng MNo-
T00Nay6PEUONG, N CUYKEKPLUEVN Pnpacepi avhkeL o€ pla opdda
TE00ApWV ENXEPNUATIAV, Tou [MNapyou Melioodpn, tou Mdavvn
Mwpdkn, tou Thomas Grubac kat tou MNétpou AnaAdkn kat pro-
bo€ei va yivel éva yaotpovopikd hot-spot aflwoewy.

Mpoownikd éviwaoa €va akiptnpa 6tav BpéBnKa ato E0WTEPLKO.
Kdu n okoUpa pnouadepi, pe tnv taplacth pAopdA tanetoapia,
K@t 1a donpa nAakdkia pe toug gaupoug appoUg Kat ot MoAué-
Aatot, og ouvduaopd pe ta keptd Kat tov MixdAn Zwn nou €naile
live nuavo, pe ékavav va viwow 6t dlaktiviotnka otnv N6An tou
Qw166 Kat otnv Apt Ntekd enoxn. Tnv {bla attypn, 10 npoownt-
KO He 10 KAaOIKG dress code Kat Tn QLALKA 61GBean pou BUpLoe
éva NoAUTeAEG. aANG aventhdeuto, veoUopkEQKo bar-restaurant.

KaBopévn avanautikd, xapoyéhaoa otn okéyn 1L EUPAVIOLAKA
TouAdxtatov n Brasserie Lorraine eixe é§unva kepdioet 1g npw-
1€G eviunwoelg tng duadikdtntag. Autd nou épeve akdun va dw
htav av 1o pevol ng nepthdpBave nidta nou oL Npokdtoxoi Ing
avédel§av wg ta kopuaia tng YaAMIKNG yaotpovopiag Kat 61€Be-
T€ TAUTOXPOVA auTO Mou anokahoUpe Hoviépvo twist.

Ztnv Kou{iva, Aondv, Tov npwto Adyo éxet o e MNavayldng Zw-
koG. Exovtag pakpd Bnteia ato nAgupd tou BpaBeupévou Mixa-
An NoupAéyAou, otnv Brasserie Lorraine toApd éva enttuxnpévo
fine tuning otug KAaolkég auvtayég. Me tnv napéa pou SlaAé€a-
He yla apxh pwa BaBud véotn potage Parmentier- tnv nepigpn-
pn ooUna pe natdta Kaw npdoo- n onoia 61€Bete évav unépoxa
yhwvo xapakthpa efattiag Tou xouppd Kat Tou pouvioukloU rnou
nepLeixe, 1a kpUa onapdyyla Kat tn gaAdta ané yntd navidpla
pe tupl fourme d” Ambert, pavtapivi kat giotikt Atyivng napéa
pe éva ahoatiké Gewurztraminer tou Leon Beyer. Xuvexioape

akd@Bektol pe Tn oaAdta nicoise nou 8w tnv talplddouv pe Tpu-
pepo tataki 1évou Kat katénv akoAouBnaoav ta PppEoKa XTévia e
beurre blanc, miso, BoUtupo noisette, padi pe £éva nakatokoapi-
Ko chardonnay. Aev avtiotaBhkape otn yonteia twv 600 dago-
PETKAWV ekdoxwv quiche Lorraine pe tn Baupdota kpoUaota Kat
v NANBwpKA yéuian, evad and to tpanédl népacav eniong 1o po-
oxapioto taptap and gwréto Charollais, Wdavikd kapukeupévo pe
ndota ané taiAt kat kpePpUBL, 1o xupwdeg burger ané kiud Black
Angus pe Kapapehwpéva kpeppUdia kat tupi Mimolette, to onoio
oepBipetatau jus, dSnAadn pe nukvo, neviavéotipo {wpé Bodvol
Kal pUOLKA pla dyoyn entrecote Black Angus pe owg béarnaise
Kat noupé tpodag—ta nidta pe kpéag taiplagav Baupdola pe €va
€KPPaotiké Jean Pierre Moueix Bordeaux tou 2016.

To beinvo ékAeloe 16avikd pe €va tpayavéd mille feuille Baviag
Kat éva Paris- Brest pe npaAiva ¢ouviouKloU Tnv wpa nou aKkou-
yétav 1o tpayoudt My way tou Frank Sinatra o€ pua 6uaitepa at-
oBavikh ektéAeon. TeAlkd KAaakh h poviépva, koudiva undp-
X€L Yévo pia, n KaAA!

INFO
Brasserie Lorraine, Zneuainmnou 1A, 210-72.43.009




